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LAS PROVINCIAS

Lasf empresas de gastronomia, afio tras afio se pmsCi
mejor, pues son conscientes de los miles de vaderas que
pasean por el viejo cauce. Y uno de los productos me han
sorprendido han sido las hamburguesas vegetale®ggiel
Vercher (lineavercher.com). Hamburguesas elaboradas
productos vegetales, pero elaboradas con produetmddgicos,

ce,rtificados por la UE. La de morcilla y de longara son las
mas conseguidas

Pedro G. Mocholi

- pecesaanue peensy w
tar de una copa de vino, &8
‘mucho mds reconfortante

lo realizas con tranquilidad
ysin sufrimiento,

Afto tras afio, los vinos
Pblancos valencianos se van
asentando en I calidad, La
experiencia de nuestros ené-
logos se empieza A notax,y.

Las empresas de gastrono-
mia, afio tras afio se posicio-
Nan mejor, pues son cons-
P _ dentes de los miles de valen-
cianos que pasean por el vie-
jo cauce. Y uno de los produc-
4 tos que me han sorprendido
¥) han sido las hamburguesas

vegetales de Miguel Vercher
(lineavercher.com). Hambur-
guesas elaboradas con pro-
ductos vegetales, pero elabo-
radas con productos ecologi-
cos, certificados por la UE.

que proviene de La Baronia
deTuris; Dominio de Magro-
Un vinoblanco elaborado con
Ja variedad Semillon blane,
2B yque destaca por su caricter

juvenily muy floral. Idoneo
para tomar una copa en el
aperitivo, o en una comida
suave (ensaladas, verdurasa.
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El cauce se queda pequeiio

La Mostra de gastronomia ha precisado de un lugar mas amplic

=44

Desde Iuego hay que alegrar-

han desarollado, vhan Longanizas vegetales

la plancha).

El mundo del cava valen- P 4%
PR R o Uno de los mayores éxitoslo es
yla produccién se haestabis | tan cosechando, por su gran no-
lizado manteniendo la cali |

afiuencia de visitantesalo
Iargo de los 4 dias que durs
LaMostra.

Poreso, después de finali- |
zada esta edicion, creo que es
‘necesario pedir una peque-

ampliacion en metros cuz-
novolvera vivir

lasensacion de agobio gue
‘sobre todo, poras tardes-nio-

vedad, los embutidos vegetales
de 1a empresa Linea Vercher, que
B acaba de recibir un gran espalda-
razo en la feria BioFach de Nirem-
berg, de las mis importantes en
= la oferta ecologica. Sus productos
. son longanizas, morcillas, chori-
.. z0sy sobrasadas pero sin carne
e animal, solo con proteinas vege-
9.3 tales (soja, trigo, gluten, tapioca...,
entre otros componentes), todos
ellos ecologicos, asi como las es-
8 pecias naturales. Sorprendente-
mente, el sabor es igual que el de
.+ losarticulos convencionales con
e carne de porcino, hasta el punto
 de que, de no estar avisados, es

dad que siempre le hemod |
otorgado; Vegalfaro, Chozas |
Carrascal, Luna de Murvies
dro, Hoya de Cadenas (bodes
gas Gandia) o el reserva04
de Castell del Sorells, ha 1
sido los destacablesquehe.
probado. -

Eimundodeltinte |
Elafanzamientode losvis |

10s tintos’ esdes
dehace -ﬂgwmem;%
Gracias a ella, losenologos
~ saben desarrollarvinoscon |

3
mas :

La Mostra

ecoldgica

e otros dul

i i i liva, foie, zumos, horchata, et
I.afenagastronélﬂma_valenu_ana ;m;;mv ]
= T3 Py T = cosprecios, puedenadquitit pe

jar jo Turia
- - Enlldzel:\ul(e:‘-deﬂl.glp
stands S VICENTELLADRO. _ _  seofsecen alimentos ecologic
Mesgelt e VALENCIA. Almenosun ez pot ‘Enalgunos, toda su producc.
ofertadebodegasy  edicion deIs Mostra de Vins § Entre as bodegas que har
carnic ¥ lalinea y iles (F
ﬁum- unmdﬂllm'adnl)yw

‘novacién gt /s

o cada vez s pueo- - Marsle (Sinarcas)y Bocopa(

e x s e
Rinyay de Cad losaceite

*  casono tienen colesterol ni trigli-

* sencia en la citada feria alemana
: ‘“om 0 p de todo

facil confundirlos. Selo que en este

céridos y son mucho mas saluda-
bles.

Se trata de una creacion exclu-
siva del valenciano Miguel Angel
Vercher, destacado empresario en
otras actividades que se ha inicia-
do en el sector alimentario con
una enorme aceptacion. Su pre-
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Envase de 2 unidades en termoformado de 70 grs
cada una

Envase de 4 medallones de 25 grs cada unidad.
Embutido en piel celuldsica por kilos para corte en
rodajas.

Masa por kilos para pasteleria, rellenos, croquetas y
otras aplicaciones

Bandeja gastronor a granel de 2,5 kilos/bandeja.

cuida tu salud

Elaborado por: ADER EM SL. Tel. 963360203
C/ Lorenzo Salom, 6 bajo. 46007 Valencia (Espaia)

2 unit Thermoform container with 70g per unit.

4 assorted medallions with 25g per unit.

Inlayed into celulosic skin per Kg to be cut in slices.
Filling per Kg for baking, stuffing, croquettes and
other uses.

Gastronor tray: 2.5 Kg bulk.

care for your health

Elaborated by: ADEREM, S.L.  Tel: +34 96 336 02 03
Lorenzo Salom, 6 ground floor. 46007 Valencia (Spain)

+&, )% &

Packung mit zwei Einheiten in Thermoform, jeweils
709

Packung mit vier Medaillons, jeweils 25 g

Waurst in Zellulose-Haut per kg zum Schneiden von
Scheiben

Masse per kg fiir Backwaren, Fiillungen, Kroketten
und andere Anwendungen

Schale ,Gastronor” lose zu 2,5 kg/Schale

Kiimmert sich um Ihre Gesundheit

Hergestellt von: ADEREM S.L.  Tel. +34963360203
C/Lorenzo Salém, 6 bajo E-46007 Valencia Spanien
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