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CERTIFICADO “LIBRE DE GLUTEN” 
 

    
 

En el año 2000, en aras de una mayor claridad y racionalidad, se procedió a la 
codificación de dicha directiva, y se aprobó la Directiva 2000/13/CE del Parlamento 
Europeo y del Consejo, de 20 de marzo del 2000, relativa a la aproximación de las 
legislaciones de los Estados miembros en materia de etiquetado, presentación y publicidad 
de los productos alimenticios. 

Posteriormente se ha aprobado la Directiva 2003/89/CE del Parlamento Europeo y del 
Consejo, de 10 de noviembre de 2003, por la que se modifica la anterior directiva, y que 
después es transpuesta al R. D. 2220/2004 de 26 de noviembre en lo que respecta a la 
indicación de los ingredientes presentes en los productos alimenticios. 

 
En base a estas directivas , se considera que un producto no contiene gluten cuando 

no contiene entre sus ingredientes cereales que contengan gluten como el trigo, avena, 
cebada , centeno, espelta o kamut, o sus variedades híbridas. 

El Codex Alimentario establece como límite máximo 200 ppm de gluten en el 
producto acabado. 

 
Por tanto podemos decir que los productos elaborados en la empresa Embotits 

Bundó y relacionados en páginas posteriores en cuanto a etiquetado de gluten: 
 
 

• No se encuentran incluidos en el ámbito de aplicación de las directivas  
2000/2003/CE y 2003/89/CE y R. D. 2220/2004 en cuanto a etiquetado 
de gluten. 

 
• Que la eventual contaminación accidental que pudiera existir no supera 

los valores establecidos en el Reglamento antes citado. 
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Productos “sin gluten”: 
 

ELABORADOS 
FRESCOS 

ELABORADOS 
COCIDOS 

CURADOS OTROS 

Albóndigas* Bacón  Secallona Queso manchego 
Brochetas* Bisbe blanco* Centro jamón Queso sándwich 
Butif. Ajo/perejil* 
Butifarra especial* 

Bisbe negro* 
Bolonia 

Fuet Queso baguette 

Butifarra fresca* Bratswurt Paleta curada Salami 
Carne pincho amarillo* Butifarra blanca* Recorte jamón Salchichón 
Carne pincho rojo* Butifarra negra* Sobrasada Chorizo loncheado 
Chistorra Butifarra huevo   
Churrasco en adobo* Cabeza de jabalí*   
Hamb. de pollo* Catalana   
Hamb. de ternera* Chopped   
Hamb. Mixtas* 
Hamb. Cerdo* 

Chorizo (sin conserv.)* 
Chorizo criollo 

  

Picada de cerdo* Costilla cocida dados*   
Picada de ternera* Fiambre magro extra   
Salchicha de pollo* Fiambre magro III   
Salchicha ajo/perejil* Frankfurt   
Salchicha especial* Hamburguesas plancha*   
Salchicha fresca* Jamón cocido   
Tiras de costilla Lomo semicocido   
 Lomo plancha (sin 

inyectar)* 
  

 Manteca*   
 Morcilla arroz*   
 Morcilla cebolla*   
 Mortadela de olivas   
 Mortadela de pollo   
 Mortadela jardinera   
 Lunch   
 Paleta I   
 Paté campaña   
 Paté finas hierbas   
 Paté Oporto   
 Paté pimienta   
 Pechuga pollo plancha*   
 Fiambre magro III   
 especial.   
 
* productos sin lactosa 
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Las asociaciones de celíacos con el conocimiento de que la ausencia de gluten es 

tecnológicamente difícil de conseguir, consideran que el límite máximo aceptable para un 
producto “sin gluten” será de 20 ppm ( 20 mg. De gluten / kg. de producto final). 

 
Nuestra empresa se encuentra ubicada en la página 62 . del libro de celiacos de 

cataluña. 

 
 
 

Y la pag. 228 del libro de la FACE. (Federación de asociaciones de celiacos de España) 
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